
SoiréeÊPrestigeÊ:Ê70€Ê+Ê190€ 

2016ÊdixÊansÊaprès… 

Noel de Montbenaut Richard Leroy  2016/                            
Les Terres blanches Bernaudeau 2016 

 

 Saint-Joseph Gonon 2016 / Côte-RoƟe Jamet 2016 
 

Châteauneuf-du Pape-Beaucastel 2016 / Châteauneuf-du-
Pape Charvin 2016 

 

Châteauneuf-du-Pape Clos Mont Olivet 2016 / Châteauneuf
- du-Pape cuvée du Papet 2016  

Mercredi 28 Janvier—20h00 

LES	SOIREES	DEGUSTATIONS	2026 
Le principe des soirées découverte est de présenter des vins compris entre 15 et 50 €.L’objecƟf est de découvrir des régions, des cépages et des 
vignerons afin d’idenƟfier les styles qui vous plaisent. Le prix de ces dégustaƟons comprend une planche de charcuterie accompagnée de fromage. 

Les soirées presƟge se déroulent éƟqueƩes découvertes . Leur prix dépend essenƟellement des bouteilles partagées. Elles sont limitées à 8 ou 9 
parƟcipants. Nous serons accompagnés par Olivier BOUSSARD, de La Réserve, dans un salon privaƟsé afin de magnifier les vins servis pendant les 
soirées presƟge. Le menu est à 70 € (hors vins).  

Devant le succès de ces soirées , un acompte de 50 % sur les vins sera demandé un mois avant la date de la soirée, remboursable si je trouve un 
remplaçant.  Pour ceƩe raison , des listes d’aƩente vont être mises en place. 

Jeudi  15 Janvier  —20h00 

Jeudi  5 février—20h00 

Jeudi 19  Février 20h00 

Mercredi 25 février—20h00 

Mercredi 25 Mars —20h00 

Mercredi 11 Février—20h00 

SoiréeÊdécouverte,Ê50€/persÊLesÊ joiesÊdeÊ laÊdégus-
tationÊàÊl’aveugleÊ…toutesÊrégions,ÊtousÊcépages. 

SoiréeÊPrestigeÊCORSEÊ:Ê70€Ê+Ê160€ 

Ajaccio Donica 2021 – Vaccelli / Chioso Novo 2021 – Vaccelli 
 

Granit Blanc 2022 – Vaccelli / Général 2022 – Abbatucci 
 

Granit Rouge 2014 – Vaccelli / Granit Rouge 2013 – Vaccelli 
 

Monte Mare 2021 – Abbatucci / Quartz 2021 – Vaccelli 
 

Muscat Pinelli « Impassitu » 
 

SoiréeÊPrestigeÊALSACE:Ê70€Ê+Ê190€ 
 

Riesling Rangen de Thann Zind-Humbrecht 2001 et 2019 

Riesling Rangen de Thann Zind-Humbrecht 2007 /Rangen de thann 
Schaetzel 2007 

 

Burlenberg Rouge Marcel Deiss 1996 et 2019 
 

Riesling Schoenenbourg Marcel Deiss Vendanges Tardives 1997  

SoiréeÊPrestigeÊStarsÊ/ÊChallengersÊ:Ê70€Ê+Ê300€ 

Stéphane Bernaudeau « les nourrissons » 2015 / Thibaud Boudignon « A francoise » 2015 
 

Chablis Grand Cru Valmur 2018 Raveneau / Chablis Grand Cru Valmur 2018  Droin 
 

Saint-Joseph rouge 2010 Jean Louis Chave / Saint Joseph 2010 rouge les Royes Courbis 
 

Châteauneuf-du-Pape Beaucastel 2010 /  Châteauneuf-du-Pape Charvin 2010 magnum 
 

Vouvray « clos du bourg » 2008 Huet /  Château Yquem  2009  

SoiréeÊ découverteÊ CORSEÊ 60€/persÊ LesÊ
joiesÊ deÊ laÊ dégustationÊ àÊ l’aveugleÊ ...maisÊ enÊ
CorseÊ:) 

SoiréeÊdécouverte,Ê50€/persÊLesÊ joiesÊdeÊ laÊ
dégustationÊàÊl’aveugleÊ…toutesÊrégions,ÊtousÊ
cépages. 

Mercredi 1er Avril 20h00 

 
SoiréeÊdécouverte 

 
50€/persÊLesÊjoiesÊdeÊlaÊdégus-
tationÊ àÊ l’aveugleÊ …toutesÊ ré-
gions,ÊtousÊcépages. 



SoiréeÊPrestigeÊGrandsÊEtrangers:Ê70€Ê+Ê270€ 

Riesling Markus Molitor Grosse Lage Vogelsang 2020 / Riesling Mar-
kus Molitor KabineƩ Vogelsang 2020 

 

Barbaresco Rizzi 2013 / Barbaresco Rizzi  2016 
 

Opus One 2011 magnum 
 

Vega Sicilia unico 2014 / Valbuena 2016 magnum 
 

Don PX 2002 

Jeudi 9 Avril —20h00 

Jeudi  21 Mai 20h00 

Mercredi 29 avril —20h00 

Jeudi 4 juin —20h00 

Mercredi 16 Septembre—20h00 

Mercredi 13 Mai—20h00 

SoiréeÊdécouverte 
Ê50€/persÊLesÊjoiesÊdeÊlaÊdé-
gustationÊàÊl’aveugleÊ…toutesÊ

régions,ÊtousÊcépages. 

SoiréeÊPrestigeÊ:Ê330€Ê+Ê70€ 

GrandsÊBourgogne 

Chassagne 1er cru la Romanee Vincent Dancer 2010 et 2020 
 

 Meursault Boisson Vadot « Les Chevalières » 2016 et 2019 
 

Bonnes Mares Bart 2018 / ChamberƟn Clos de Beze Bart 2018 
 

Beaune 1er cru « Clos des Mouches « 2009 Drouhin / Gevrey– 
ChamberƟn 2009 Claude Dugat  

SoiréeÊPrestigeÊChambolleÊMusignyÊ:Ê70€Ê+Ê190€ 
Ê 

Chambolle Musigny Lecheneaut 2002 /Chambolle Musigny Lecheneaut 2015 
 

Chambolle Musigny Lecheneaut 2010 /Chambolle Musigny Noellat 2019 
 

Chambolle Musigny 1er cru Lecheneaut 2005 /Chambolle Musigny Lecheneaut 2005 

 
Chambolle Musigny 1er cru Lecheneaut 2010 /Chambolle Musigny 1er cru Lecheneaut 1998  

SoiréeÊPrestigeÊBordeauxÊ:ÊLesÊannéesÊenÊ6Ê:)Ê70€Ê+Ê190€ 
 

Château Monrose 1976 / Château Montrose 1996 
 

Château Lynch-Bages 1996 / Château Lynch-Bages 2006 
 

Château Léoville-Poyferre 1986/ Château lagrange 1986 
 

Château Calon Segur 2006 / Château Calon Segur 1996 
 

Château Rieussec 1996 

Jeudi  18 juin 20h00 

SoiréeÊdécouverte 
Ê50€/persÊLesÊjoiesÊdeÊlaÊdé-
gustationÊàÊl’aveugleÊ…toutesÊ

régions,ÊtousÊcépages. 

SoiréeÊPrestigeÊSudÊFranceÊ70€Ê+Ê160€ 
 

Montclames Blanc 2021 / Mas Julien blanc 2021 
Térrasse d’Elise « GN » 2019 / Térrasse d’Elise « GN » 2020 

Granges des Péres rouge  2021 /Mas Julien  rouge 2021 magnum 
Marlène Soria Clos des Sistes 2005 / Marlène Soria Clos des Sistes 2002 

Jeudi  24 Septembre 20H 

SoiréeÊdécouverte 
Ê50€/persÊLesÊjoiesÊdeÊlaÊdé-
gustationÊàÊl’aveugleÊ…toutesÊ

régions,ÊtousÊcépages. 

Jeudi 19 Novembre—20h00 

SoiréeÊPrestigeÊGrandsÊVinsÊetÊGrandsÊAlcoolsÊ:Ê330€Ê+Ê70€ 
 

Champagne Krug 155ème édiƟon ( base 1999) 
Château Léoville Barton 2012 /  Château Troplong-Mondot 2012 

Carruades de Lafite Rothchild 1988 / Château Ducru-Beaucaillou 1989 
Château Yquem 1990 

Chartreuse période Voiron 1941 1951 ( 3cl) 
Porto Garrafeira 1924 (6 cl) 


